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Composicién proximal (humedad, proteinas, cenizas, grasas,
fibra dietética) por métodos oficiales y perfil nutricional
completo (perfil lipidico por CG-Ms, perfil mineral por ICP-
OES, perfil aminoacidico por CG-Ms, hidratos de carbono por
HPIC) de semillas, granos y alimentos a base de cereales

Obtencion aislada de ingredientes enriquecidos en un
nutriente particular: fibras antioxidantes, almidones
especlales, proteinas vegetales de alto valor bioldgico
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Determinacién de actividad fitasa, fitatos (HPLC) y
estimaciéon de la biodisponibilidad mineral de
alimentos de origen vegetal
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Desarrollo de alimentos a base de cereales con bajo indice
glucémaico, fibras antioxidantes, proteinas de alto valor biolégico
y perfil apropiado de acidos grasos.
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Investigadores

Il Conference la ValSe-Food and VI
Symposium Chia-Link Network

Reemplazo de nutrientes criticos por coproductos de chia y/o quinoa en la
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The 2nd Intérnational
Conference of la ValSe-Food

formulacion de alimentos a base de cereales para mejorar la salud
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Food and VIl Symposium Chia-Link 14-18 November 2022 | Argentina
cyted.org/es/calendario/iv-conferencia-in-

15-17 November 2021 | Online
www.cyted.org/es/calendario/iii-conferencia-
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Network
4-6 October 2023 | Valencia, Spain ternacional-del-grupo-la-valse-food-cy-
congreso.adeituv.es/valse23/?lang=en ted-y-vii-simposio-chia-link

internacional-del-grupo-la-valse-food-y-vi-
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Lisbon, Portugal | 21-22 October 2019
http://www.cyted.org/es/valse_food
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